
Αχλάδι ποσέ με μους κάστανο, καραμέλα βουτύρου και crumble κανέλας,σε στρώση
παντεσπανιού γάλακτος

Poached pear with chestnut mousse, butter caramel and cinnamon crumble on milk sponge

Μάγουλα μόσχου με πουρέ γλυκοπατάτας και τηγανητό τραχανά
Beef cheeks with sweet potato purée and crispy fried trahanas

ή / or
Φιλέτο σφυρίδας με σάλτσα λεμονιού, πουρέ σελινόριζας και αρωματικό λάδι

Stone bass fillet with lemon sauce, celeriac purée and herb oil

Επιλογή Ελληνικών & Γαλλικών Τυριών
Cheese Platter of Greek & French varieties

1 0 5 €

Χειροποίητη πίτα τύπου flatbread με μους πιπεριάς Φλωρίνης
Handcrafted flatbread with Florina pepper mousse

Σαλάτα μεσκλάν με ρόδι, ξηρούς καρπούς, dressing βαλσαμικού και άγρια μούρα 
Mesclun salad with pomegranate, toasted nuts, wild berry and balsamic 

Βελουτέ γλυκιάς κολοκύθας με τσορίθο και αρωματικά
Sweet pumpkin velouté with chorizo and herbs

Σορμπέ λεμονιού
Lemon sorbet

Σεβίτσε λευκού ψαριού  με φρέσκα μυρωδικά, τσίλι, αγγούρι, ελαιόλαδο και πίκλα
κρεμμυδιού

White fish ceviche with fresh herbs, chili, cucumber, olive oil and pickled onion
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